


otre histoire commence en 20071 a Latour-Bas-Elne au

Sud de Perpignan. Aprés plusieurs expériences dans
la production maraichere, Thierry Bornarel s'installe sur un
hectare de terre, comme producteur de plantes aromatiques
fraiches de plein champ. Il vend essentiellement, a un pro-
ducteur négociant a Elne.

"Je commence seul avec pour seuls outils une Acadiane
pour la livraison et un couteau pour la coupe. La qualité de
mes productions m‘amene a augmenter progressivement
mes surfaces et mon chiffre d'affaires, si bien que j'ai em-
bauché un premier CDI en 2003. Chaque année, la surface
de production double pour atteindre en 2005, 15 hectares
uniquement de plein champ. Cette méme année, les besoins
commerciaux et I'accroche de premiers vrais clients sont
forts, au point que je me trouve rapidement en rupture de
stock. Cette expansion m‘amene a développer une unité de
production sous serres afin de produire toute I'année."

QUI SOMMES-NOUS ?

Nous sommes producteurs passionnés d’herbes aroma-
tiques et de fleurs comestibles BIO, situés au coeur des Py-
rénées-Orientales. Avec plus de 60 hectares de cultures en
plein air et 10 hectares de serres, notre entreprise s'engage
a offrir des produits de qualité.

En ne cessant d'innover et de nous améliorer, nous avons
récemment délocalisé nos activités a Elne (66) dans des
installations modernisées, comprenant des locaux et une
salle de conditionnement spacieuse.

Ainsi, accompagné de Lynda Petitjean, sa compagne et as-
sociée, il investit dans sa premiere unité de production de
20 000 m? de serres et tunnels. Passionnés par la culture
des herbes aromatiques, Thierry Bornarel et Lynda Petitjean
fondent la SARL Les Herbiers, plus connue sous le nom de
Domaine des Herbiers.

La sécurité alimentaire, la propreté du site et la tragabili-
té sont depuis toujours les priorités des deux gérants.

En 2024, Dylan Bornarel rejoint I'entreprise familial.

Cette expansion permet d'emballer nos produits avec soin,
garantissant ainsi qualité et fraicheur a nos clients.

Depuis plus de 23 ans, nous mettons a disposition sur le
marché frangais une vaste gamme de fleurs comestibles
BIO et d'herbes aromatiques, tout en respectant notre
engagement envers I'environnement. Nos efforts pour une
agriculture durable sont reconnus par nos certifications
HVE et 1SO 14001,

Découvrez le godt authentique de nos herbes et fleurs,
cultivées avec passion et sain...



NOS VALEURS

Le respect de La fraicheur Une technique de Lorigine locale L'adaptabilité
I'environnement, garantie par la plus en plus tournée garante des quotidienne aux
I'intégrité, coupe du jour. vers 'agroécologie. produits sains dans besoins de nos
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POURQUOI LA FRAICHEUR
DES VRAIES SAVEURS ?

Nos herbes sont cueillies a la main, chaque matin a I'aube par
nos équipes expérimentées pour vous garantir une fraicheur
absolue a la réception de votre commande.

En effet, nos herbes sont réfrigérées a 12°C directement
aux champs, afin de ne pas rompre la chaine du froid.
Parce que nous savons que chaque geste compte,
au Domaine des Herbiers,
nous nous engageons au quotidien.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Découvrez prochainement
notre nouvelle certification !



marguenite

Et bien d’'autres ! [m] [=]

Retrouvez I'ensemble
de nos produits

" .
sur notre site » El 1-3 .
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FRANCE & INTERNATIONAL

Depuis 2017, le Domaine des Herbiers fait partie
des producteurs locaux recommandés par Tables
et Auberges de France, et vous étes chaque année

plus nombreux a nous faire confiance.

RECEMMENT, LE DOMAINE
DES HERBIERS A DEMENAGE!

Au printemps 2024, les locaux de conditionnement et les bu-
reaux ont déménagé vers un local mieux dimensionng, plus
adapté a notre activité actuelle mais également PLUS VERT !

- La superficie de nos locaux est passée de 400 m?a 3 000 m?,
permis par le rachat d'une ancienne coopérative avant que
cette derniere ne se transforme en friche industrielle.

- Notre situation géographique (bien entendu en France !) est
idéale étant donné sa facilité d'acces depuis les grandes
voies de circulation et par son emplacement central via-a
vis des sites de production.

- Nos installations rénovées sont pourvus d'un équipement
froid moderne et plus sécurisant.

- Notre toiture est dotée d'une installation photovoltaique,
cela permet de nous orienter vers une autonomie d'énergie.

* Lemplacement des bureaux facilite le travail entre les sala-
riés et nous apporte plus de confort...




COMMENT PASSER COMMANDE ?

Vous étes professionnel et vous souhaitez passer commande ? Nous sommes disponibles pRET— E—
du lundi au vendredi. Il est préférable de passer vos commandes le matin de 6h a 13h. & App Store > Google Play
N'hésitez pas a prendre contact avec nos commerciaux pour plus d'informations.
Découvrez également notre application PHOCEA pour d'avantage de simplicité.

Par téléphone : Par E-mail : Avec l'application
07858214 85 commerce@domainedesherbiers.fr PHOCEA :

DELAIS DE LIVRAISON

: X ) CONDITIONS
SECTEUR Perpignan et Argeles et Canet et Collioure / Banyuls
ses alentours St Cyprien Torreilles + dépannage Perpignan DE PAIEMENT

PRISE DE Dimanche / Lundi Lundi / Mardi Mardi / Mercredi Mercredi / Jeudi Les tarifs vous seront indiqués par les
COMMANDE avant 10h avant 10h avant 10h avant 10h commerciaux. Aprés enregistrement

de vos données clientele, aupres de
JOUR DE Mardi Mercredi Jeudi Vendredi notre comptable, le réglement se fera
LIVRAISON par prélévement bancaire.
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La fraicheur des vraies saveurs

SARL LES HERBIERS

DOMAINE DES HERBIERS
(bureaux, commande, préparation et expédition)
45 boulevard d’Archimede | 66200 Elne

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 17h.

commerce@domainedesherbiers.fr ‘ l e
0468 882703 | 0787821485 | 0676 4169 48 PRODUCTION
FRANCE

www.domainedesherbiers.fr

totem.fr



